
​Seasonal Cocktails​​季節のカクテル​ ​1,400​​yen～​​1,600​​yen​

​清流​

​日本酒、レモン、コアントロー、ブルーキュラ​

​ソー、トニックウォーター​

​　​​日本酒にレモンを加えるとさわやかなラムネ​

​のような味わいに変貌します。​

​撫子​​なでしこ​

​日本酒、卵白、レモン、グレナデンシロップ​

​　​​ハードシェイクにより卵白がふわっと泡だっ​

​て仕上がったピンク色の可憐な出で立ち。撫子​

​は花の名前。花言葉は無邪気、純愛。​

​パッションフルーツ​

​パッションフルーツ、ホワイトラム、パッソア​

​　​​パッションフルーツの甘酸っぱさとパッソア​

​の香りを、ホワイトラムが引き締めるショート​

​カクテル。種は可食で、入れるかはお好み。爽​

​やかな南国の余韻が広がる一杯です。​

​Peach (Bellini)​​　​​桃​

​白桃、スパークリングワイン​

​　​​ヴェネチアうまれのカクテル。ベリーニは画​

​家の名前。欧米では黄桃で作りますが、日本原​

​産の白桃で。​

​Mojito​​　​​モヒート​

​モヒート用特製ラム、ライム、ミント、ソーダ​

​　​​妙高高原のすばらしいミントと特製ラムによ​

​りボリューム感のある濃い味わいのモヒートに​

​なりました。ミントは撹拌させず、ストローは​

​グラスの底まで入れてお楽しみください。​

​スイカ​

​スイカ、ウォッカ、スイカのリキュール少々​

​　​​スイカそのものを凍らせた味わい濃厚なフ​

​ローズンカクテル。夏の一番人気です。スノー​

​スタイルでお試しください。​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Cocktails　　​​メニューにないものもお気軽にご相談ください。​

​~ Standards & Classics ~​
​Gin & Tonic​​　​​ジントニック​

​バーの定番中の定番カクテル。ライムの​

​扱いが味の成否を決定します。ぜひ当店​

​のジントニックをご賞味ください。​

​Recipe: ジン,トニックウォーター,ライム　​
​Alc.10%​

​Mammy Taylor​​　​​マミー・テイラー​

​別名スコッチ・バック。なぜか居酒屋だ​

​とジンジャーハイボールと名乗っていま​

​すが、その場合正確にはジンジャーエー​

​ルのソーダ割りになってしまうので海外​

​ではご注意を。​

​居酒屋とは全く異なる本物をどうぞ。​

​Recipe: スコッチウイスキー,ジンジャーエー​
​ル,レモン　Alc.10%​

​Martini​​　​​マティーニ​

​カクテル​​の​​王様と称される、ジンベースのカ​

​クテル。カシスリキュールを加えればパリ​

​ジャン❤というカクテルになります。​

​Recipe: ジン,ヴェルモット　Alc.37%​

​Gint & It​​　​​ジン＆イット​

​Itは「それ！」の意味ではなくイタリアン​

​ヴェルモットの略。マティーニの原型とも言​

​われる甘くビターなカクテル。​

​Recipe: ジン,ヴェルモット　Alc.29%​

​Manhattan​​　​​マンハッタン​

​マティーニが王様ならマンハッタンは女王。​

​当店ではライウイスキーベースですがスコッ​

​チウイスキーに変えるとロブ・ロイというカ​

​クテル。​

​Recipe:​​ウイスキ​​ー​​,ヴェルモット,ビターズ　Alc.32%​

​Negroni　​​ネグローニ​

​レストランでネグローニ伯爵がアペリティフ​

​(食前酒)として飲んでいたことから、1962年​

​にその名がついたとされている。​

​Recipe: ジン,カンパリ,ヴェルモット　Alc.26%​

​Daiquiri​​　​​ダイキリ​

​ベース＋ライムのシンプル配合カクテルの代​

​表格。姉妹カクテルにはギムレット,スレッ​

​ジハンマー,ジャックローズ,ニューヨーク。​

​Recipe:​​ホ​​ワ​​イトラム,ライム　Alc.32%​

​Sidecar​​　​​サイドカー​

​辛:甘:酸＝2:1:1の黄金比の代表カクテル。姉​

​妹カクテルはXYZ,マルガリータ,ホワイトレ​

​ディ,バラライカ,サイレントサード。​

​Recipe:​​ブランデー,グランマルニエ,レモン Alc.33%​

​French Cactus​​　​​フレンチ・カクタス​

​辛＋甘だけのレシピは色々あり、一番有名な​

​のはウィスキーベースのゴッドファーザーで​

​しょうか。他にはフレンチ・コネクションや​

​ブラックルシアンが有名ですね。​

​Recipe: テキーラ,コアントロー　Alc.40%​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​~ Sweets & Fashionable ~​
​Pink Squirrel​​　​​ピンクスクァレル​​❤​

​ピンクのリスの意。フランジェリコの香ばし​

​さはアーモンドポッキーの美味しさに通じま​

​すね。癖のあるオリジナルのレシピから調整​

​してあります。​

​Recipe: フランジェリコ,カカオリキュール,アペリ​
​ティーヴォ,生クリーム Alc.17%​

​Mockingbiard​​　​​モッキンバード​

​ミント＆レモンでシャープな爽やかさのカク​

​テル。モッキンバードは「ものまね鳥」のこ​

​と。ミントリキュールをコアントローに変え​

​ればほぼマルガリータ。​

​Recipe: テキーラ,ミントリキュール,レモン Alc.20%​

​Grasshopper​​　​​グラスホッパー​

​チョコミント味の甘く爽やかな風味のデザー​

​トカクテル。甘すぎずふわふわした当店の絶​

​品グラスホッパーをぜひ。​

​Recipe: ミントリキュール,カカオリキュール,生ク​
​リーム Alc.12%​

​Mary Garden​​　​​メアリー・ガーデン​

​フレーバードワイン二種によるほのかに甘苦​

​く奥深い味わいのカクテル。仕上げのオレン​

​ジピールが香りのアクセント。​

​Recipe:​​デュボネ,ヴェルモット Alc.17%​

​Alexander​​　​​アレキサンダー​

​ブランデーケーキのようなデザートカクテ​

​ル。1902年のアレクサンドラ王妃の戴冠式の​

​際に献上されたという説もあり、このときは​

​ジンベースで「アレキサンドラ」という純白​

​のカクテルだった模様。​

​Recipe: ブランデー,カカオリキュール,生クリーム​
​Alc.20%​

​Kir Royal​​　​​キール・ロワイヤル​

​カクテル「キール」のベースをスパークリン​

​グワインに変えるとキール・ロワイヤル。こ​

​れのカシスリキュールをフランボワーズに変​

​えるとキール・インペリアル。​

​Recipe: カシスリキュール,スパークリングワイン​
​　Alc.15%​

​After Midnight​​アフター・ミッドナイト​​❤​

​大ぶりのカットグラスに透明な氷とエメラル​

​色のキラキラ宝石のようなカクテルはミッド​

​ナイトにこそふさわしい。大人のチョコミン​

​ト。​

​Recipe: ウォッカ,ミントリキュール,カカオリ​
​キュール　Alc.30%​

​Perfect Lady​​　​​パーフェクトレディ​

​その他のレディカクテルといえば、ホワイト​

​レディ、ピンクレディ、ブルーレディ・・・​

​ホワイトレディ以外は卵白入のふわふわ系で​

​すね。コンプリートしてみては？​

​Recipe: ジン,ピーチリキュール,レモン,卵白少々​
​Alc.25%​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Hagakure Noir​​　​​葉隠れノワール​

​抹茶に含まれるナッツの香り成分とヘーゼル​

​ナッツのリキュール、フランジェリコが織り​

​なす少し芳ばしい抹茶のカクテルです。​

​Recipe: 抹茶,抹茶リキュール,フランジェリコ,生ク​
​リーム Alc.12%​

​~ Low & Non Alc. ~​
​Mimosa​​　​​ミモザ​

​オレンジジュースをグレープフルーツに変え​

​るとホワイトミモザ。桃ならベリーニ、苺は​

​レオナルド、巨峰だとティツィアーノと画家​

​シリーズになります。​

​Recipe: オレンジジュース,スパークリングワイン​
​　Alc.7%​

​Fuzzy Nable​​　​​ファジー・ネーブル​

​ここでのファジーはモモのうぶ毛のこと。モ​

​モとオレンジの爽やかで優しいコラボ。​

​Recipe:​​ピーチリキュール,オレンジ Alc.7%​

​Spmoni​​　​​スプモーニ​

​イタリア語で「泡立ち」を意味するスプモー​

​ニは、ハーブを配合して作られたカンパリが​

​よい苦みのアクセント。​

​Recipe: カンパリ,グレープフルーツ,トニックウォー​
​ター Alc.5%​

​Vermouth & Cassis​​　​​ヴェルモットカシス​

​フランスではポピュラーなカクテルで別名​

​「ポンピエ（消防士）」という。​

​Recipe: ヴェルモット,カシス,ソーダ Alc.6%​

​Cinderella​​　​​シンデレラ​

​カクテルグラスに入った、見た目にはノンア​

​ルコールとは思われないノンアルコールカク​

​テル。酔ったフリしてみる？​

​Recipe: オレンジ,パイン,レモン Alc.Non​

​Alice​​　​​アリス​

​ピンク色したふわふわクリーミーなショート​

​カクテル。​

​Recipe: パイン,オレンジ,生クリーム,グレナデンシロッ​
​プ Alc.Non​

​Carrosse Doré​​　​​カロス・ドレ​

​「かぼちゃの馬車」の意味。シンデレラつな​

​がりで。フランス語なのはシンデレラの原作​

​「​​Cendrillon（サンドリヨン）​​」はフランス​

​語だから。​

​Recipe: クランベリー,パイン,レモン,ソーダ Alc.Non​

​Shin Tonic​​　​​シン・トニック​

​単なるトニックウォーターもきちんとライム​

​を扱えばジン・トニックを飲んでるかのよう​

​です。​

​Recipe: ライム,トニックウォーター Alc.Non​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Glass of Wine​

​Grézan Faugères Rosé​ ​1,200yen​

​　​​フランス、ラングドック・ルーションのロゼワイン。いちごのようなベリー系の後味を感じる、​

​全体としてはすっきりとした飲み口の辛口ワイン。品種：サンソー，シラー​

​McMANIS Family Vineyards Viognier​ ​1,100yen​

​　カリフォルニアの白ワイン。デリケートな花のニュアンスがアクセントを添えます。ヴィオニエ​

​らしいあんずのニュアンスもある、生き生きとしたミディアムボディ。ブドウ品種はヴィオニエを​

​主体にシュナン・ブラン、マスカット・カネリ。​

​Primitivo Di Manduria Poggio le Volpi​ ​1,200yen​

​　イタリア、プーリア州の赤ワイン。陰干しブドウを思わせる甘く凝縮した香り。生き生きとした​

​タンニンがあり、滑らかな口当たり。清潔感あるクリーンな仕上がり。プリミティーヴォはアメリ​

​カではジンファンデルと呼ばれるブドウです。。​

​Wisdom Medium Sherry​ ​1,300yen​

​　シェリーは超辛口から極甘口まで幅広い味がありますが、これはやや甘口のタイプ。ブルーチー​

​ズやナッツ等の塩気との相性は抜群です。​

​氷菓の雫​​(​​アイスワイン​​)​ ​1,500yen​

​　​​完熟したコンコードを人工的に凍結し、その果実をゆっくり搾り（クリオエクストラクション​

​法）その濃厚な果汁で醸造しました。苺のような香りがする甘酸っぱい不思議なデザートワイン。​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Craft Beer​

​湘南ゴールド​ ​1,300yen​

​　華やかな香りを最大限ビールに活かすため、果汁だけではなく皮も実も丸ごと果実を使用した​

​ビール。アロマホップも柑橘系の香りが特徴のものを使用し、グラスに注いだ瞬間から飲み終えた​

​後まで、とことんオレンジです。瑞々しくジューシーな風味が口中に広がり、後味には柑橘の皮特​

​有のマーマレードのような苦味を感じます。　​

​　湘南ゴールドは、神奈川県が開発した柑橘で、黄金柑と温州みかんを掛け合わせて生まれた品種​

​です。レモンに似た色をしているため酸っぱいイメージがありますが、実は上品な甘さと爽やかな​

​香りが特徴です。​​

​Craft Gin​

​ヤマレスト オーディナリー ジン​ ​1,300yen​

​　​​Motoki 蒸研株式会社のファーストリリースとなる“オーディナリー ジン”。​

​京ひのき、桜の葉、八女緑茶、尾道レモンなどをメインに10種類のボタニカルを使い、その8割を和​

​の素材で構成されています。見え隠れする山椒の爽やかなフィニッシュが特徴です。​

​モンキー４７ディスティラーズカット2024​ ​1,500yen​

​　​​年に一度だけ限定生産されるプレミアム・クラフトジンの特別エディションです。47種類の伝統​

​的なボタニカルに加え、毎年厳選された「第48のボタニカル」が使用されるのが最大の魅力となっ​

​ています。2024年版で選ばれたボタニカルは、イタリア・パンテッレリア島の火山性土壌で育った​

​「カッペリ（ケッパー）」。塩漬けされたケッパーが、モンキー47の芳醇な香りに見事なまでの​

​「旨味」と「スパイシーなキレ」を加えています。​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Whisky Scotch​
​Ballantine’s 10​ ​1,100yen​
​バランタイン 10​

​Ballantine’s 17​ ​1,800yen​
​バランタイン 17​

​Ballantine’s 30​ ​3,500yen​
​バランタイン 30​

​Chivas Regal 12​ ​1,100yen​
​シーバスリーガル 12​

​Chivas Regal 18​ ​1,600yen​
​シーバスリーガル 18​

​Royal Salute 21​ ​2,500yen​
​ロイヤルサルート​

​The Famous Grouse​ ​1,000yen​
​フェイマス グラウス​

​Johnnie Walker Black Label​ ​1,100yen​
​ジョニーウォーカー ブラックラベル​

​Johnnie Walker​​Platinum Label​ ​1,900yen​
​ジョニーウォーカー プラチナラベル​

​Johnnie Walker Blue Label​ ​2,900yen​
​ジョニーウォーカー ブルーラベル​

​Ardbeg 10​ ​1,200yen​
​アードベッグ​

​Arran 10​ ​1,400yen​
​アラン​

​Arran Sherry Cask​ ​2,600yen​
​アラン シェリー​

​Bowmore 12​ ​1,200yen​
​ボウモア​

​Caol Ila 12​ ​1,200yen​
​カリラ​

​Edradour​ ​1,200yen​
​エドラダワー​

​Glendronach​ ​1,400yen​
​グレンドロナック 12​

​Glendronach​ ​2,000yen​
​グレンドロナック 15​

​Glendronach​​Traditionally Peated​ ​1,400yen​
​グレンドロナック ピーテッド​

​Glendronach 21 Parliament​ ​3,600yen​
​グレンドロナック 21​

​Glenfarclas 12​ ​1,400yen​
​グレンファークラス 12​

​The Glenlivet 12​ ​1,200yen​
​グレンリベット 12​

​The Glenlivet 18​ ​1,900yen​
​グレンリベット 18​

​G​​renmorangie Sauternes Ca.Fi​ ​1,600yen​
​グレンモーレンジィ ソーテルヌ フィニッシュ​

​Highland Park 12​ ​1,300yen​
​ハイランドパーク​

​Kingsbarns​ ​1,400yen​
​キングスバーンズ​

​Lagavulin 16​ ​1,600yen​
​ラガヴーリン 16​

​Lagavulin 21​ ​5,000yen​
​ラガヴーリン 21​

​Laphroaig 10​ ​1,200yen​
​ラフロイグ​

​The Macallan 12 Sherry Oak​ ​1,800yen​
​マッカラン シェリーオーク 12​

​The Macallan 18 Sherry Oak​ ​7,000yen​
​マッカラン シェリーオーク 18​

​Smokehead​ ​1,200yen​
​スモークヘッド​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Longrow 18​ ​2,500yen​
​ロングロウ​

​Talisker 10​ ​1,200yen​
​タリスカー​

​Whisky Japanese​
​山崎​ ​1,400yen​
​Yamazaki​

​山崎 12​ ​2,500yen​
​Yamazaki 12​

​山崎 18​ ​6,500yen​
​Yamazaki 18​

​白州​ ​1,400yen​
​Hakushu​

​白州 12​ ​2,500yen​
​Hakushu 12​

​【限定】白州​ ​ASK​
​The Cask of Hakushu​​Bota Corta 1993​

​響​ ​1,500yen​
​Hibiki​

​響 17​ ​5,000yen​
​Hibiki 17​

​知​​多​ ​1,100yen​
​Chita​

​余市​ ​1,400yen​
​Yoichi​

​富士　シングルモルト​ ​1,200yen​
​Fuji Single Malt​

​イチロー ミズナラ​ ​1,800yen​
​Ichiro’s Malt Mizunara Wood Reserve​

​イチロー​​モルト＆グレーン クラシカル​ ​1,600yen​
​Ichiro’s Malt & Grain Classical​

​イチロー​​モルト＆グレーン リミテッド​ ​2,200yen​
​Ichiro’s Malt & Grain Limited​

​Whisky American​
​Blanton’s Single Barrel​ ​2,500yen​
​ブラントン シングルバレル​

​Elijah Craig​ ​1,200yen​
​エライジャクレイグ​

​Evan Williams 12​ ​1,300yen​
​エヴァン ウィリアムス​

​I.W. Harper​ ​1,000yen​
​I.W. ハーパー​

​I.W. Harper 12​ ​1,800yen​
​I.W. ハーパー 12​

​Jack Daniel’s​ ​1,000yen​
​ジャックダニエル​

​JIm Beam​ ​1,000yen​
​ジム ビーム​

​Maker’s Mark Redtop​ ​1,100yen​
​メーカーズマーク​

​Old Grand Dad​ ​1,100yen​
​オールド グランダッド​

​Old Grand Dad 114​ ​1,200yen​
​オールド グランダッド114​

​Old Overholt 4​ ​1,100yen​
​オールド オーバー ホルト​

​Wild Turkey 8​ ​1,100yen​
​ワイルドターキー​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Whisky Irish​
​Bushmills​ ​1,000yen​
​ブッシュミルズ​

​Connemara​ ​1,200yen​
​カネマラ​

​Jameson​ ​1,000yen​
​ジェムソン​

​Tullamore Dew 12​ ​1,000yen​
​タラモアデュー​

​Whisky Canadian​
​Canadian Club​ ​1,000yen​
​カナディアン クラブ​

​Whisky Others​
​Le Bruil Origine​ ​1,500yen​
​ブルイユ オリジナル​

​Le Bruil Finition Tourbé​ ​1,500yen​
​ブルイユ ピート​

​Le Bruil Vieillissement Sherry Oloroso​
​ブルイユ オロロソ​ ​1,500yen​

​Brandy​
​Frapin V.S.O.P​ ​1,200yen​
​フラパン​

​Hennessy V.S.​ ​1,200yen​
​ヘネシー VS​

​Hennessy V.S.O.P​ ​1,900yen​
​ヘネシー VSOP​

​Jean Fillioux Cep D’Or​ ​1,400yen​
​ジャンフィユー セプドール​

​Martell Cordon Bleu​ ​2,900yen​
​マーテル コルドンブルー​

​Paul Giraud 15​ ​1,500yen​
​ポール ジロー 15​

​Paul Giraud 25​ ​2,200yen​
​ポール ジロー 25​

​Paul Giraud 35​ ​3,500yen​
​ポール ジロー 35​

​Domaine de Miquer 1973​ ​1,900yen​
​ドメーヌ ド ミケ​

​Berta Elisi​ ​1,600yen​
​ベルタ エリージ​

​Lemorton Trois Etoiles​ ​1,300yen​
​ルモルトン レゼルヴ​

​Michel Huard Hors D’Age​ ​1,200yen​
​ミシェル ユアール オルタージュ​

​C​​hristian Drouin Calvaos Expressions​ ​1,400yen​
​クリスチャン ドルーアン カルヴァドス エクスプレッション​

​Louis Jadot Marc de Bourgogne​ ​1,500yen​
​ルイ・ジャド マール・ド・ブルゴーニュ​

​Gin​
​Beefeater​ ​1,000yen​
​ビーフィーター​

​Boodles​ ​1,200yen​
​ブードルス​

​Bombay Saphire​ ​1,000yen​
​ボンベイ サファイア​

​Bombay Saphire East​ ​1,100yen​
​ボンベイ サファイア イースト​

​Star of Bombay​ ​1,300yen​
​スター オブ ボンベイ​

​Gordon's​ ​1,000yen​
​ゴードン​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Hendrick's​ ​1,200yen​
​ヘンドリックス​

​Kingsbury Victorian Vat​ ​1,200yen​
​キングスバリー ビクトリアン バット​

​Plymouth​ ​1,100yen​
​プリマス​
​Tanqueray​ ​1,000yen​
​タンカレー​

​Tanqueray No.10​ ​1,300yen​
​タンカレー No.10​

​Eyguebelle​ ​1,200yen​
​エギュベル​

​Delirium​ ​1,500yen​
​デリリウム​

​Vodka​
​Smirnof​ ​1,000yen​
​スミノフ​

​Grey Goose Le Citron​ ​1,200yen​
​グレイグース シトロン​

​Grey Goose Le Orange​ ​1,200yen​
​グレイグース オランジェ​

​Grey Goose Le Poire​ ​1,200yen​
​グレイグース ポワール​

​Tequila​
​Sauza Silver​ ​1,000yen​
​サウザ シルバー​

​Herradura Reposado​ ​1,300yen​
​エラドゥーラ レポサド​

​Don Julio Reposado​ ​1,400yen​
​ドン フリオ レポサド​

​Rum​
​Bacardi Carta Blanca​ ​1,000yen​
​バカルディ ホワイト​

​Bacardi Carta Oro​ ​1,000yen​
​バカルディ ゴールド​

​Bacardi Carta Negro​ ​1,100yen​
​バカルディ ブラック​

​Don Papa​ ​1,200yen​
​ドン パパ​

​Ron Zacapa 23​ ​1,300yen​
​ロン サカパ​

​J.M. V.S.O.P.​ ​1,400yen​
​JM​

​Dipromatico​ ​1,200yen​
​ディプロマティコ​

​Pampero Aniversario​ ​1,300yen​
​パンペロ アニバサリオ​

​Havana Club 15​ ​2,800yen​
​ハバナ クラブ​

​Port Wine​
​Santa Eufémia Tawny Port 20​ ​1,500yen​
​サンタエフューミア トゥーニーポート20年​

​Sherry​
​Micaela Manzanilla​ ​1,000yen​
​ミカエラ マンサニージャ​

​Micaela Amontillado​ ​1,000yen​
​ミカエラ アモンティリャード​

​Wisdom Medium​ ​1,200yen​
​ウィズダム ミディアム​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Beer​
​Yebisu​ ​1,000yen​
​エビス​

​The Premium Malt’s​ ​1,000yen​
​プレミアム モルツ​

​Asahi Stout​ ​1,200yen​
​アサヒ スタウト​

​Punk IPA​ ​1,300yen​
​パンクIPA​

​Brooklyn Lager​ ​1,200yen​
​ブルックリン ラガー​

​Brooklyn Sorachi Ace​ ​1,300yen​
​ブルックリン ソラチエース​

​Blue Moon​ ​1,300yen​
​ブルームーン​

​Hoegaarden White​ ​1,300yen​
​ヒューガルデン ホワイト​

​Hoegaarden​​Verboden Vrucht​ ​1,900yen​
​ヒューガルデン 禁断の果実​

​Duvel Triple Hop​ ​1,800yen​
​デュベル トリプル ホップ​
​Chimay Gold​ ​1,600yen​
​シメイ ゴールド​

​Chimay Green​ ​1,600yen​
​シメイ グリーン​

​Chimay White​ ​1,600yen​
​シメイ ホワイト​

​Chimay Blue​ ​1,600yen​
​シメイ ブルー​

​Rochefort 8​ ​2,000yen​
​ロシュフォール 8​

​Rochefort 10​ ​2,200yen​
​ロシュフォール 10​

​Leffe Blond​ ​1,500yen​
​レフ ブロンド​

​Leffe Brune​ ​1,500yen​
​レフ ブラウン​

​Delirium Tremens​ ​1,600yen​
​デリリュウム トレメンス​

​Delirium Nocturnum​ ​1,600yen​
​デリリュウム ノクトルム​

​Kasteel Donker​ ​1,800yen​
​キャスティール ドゥンケル（ブリューン）​

​Traquair House Ale​ ​1,900yen​
​トラクエア ハウス エール​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​



​Food​

​ミックスナッツ​
​600yen​

​ドライフルーツ​
​600yen​

​チーズ三種盛合せ​
​1,700yen​

​自家製ホタテ燻製​
​600yen​

​アンチョビ詰めオリーブ​
​600yen​

​ソーセージ盛合せ​
​1,300yen​

​ビターチョコレート​​(85% cacao)​

​600yen​

​ミックスピザ​
​1,500yen​

​スペイン産生ハム トレベレス​
​1,300yen​

​アイスクリーム＆ペドロヒメネス​
​700yen​

​お一人あたりカーバーチャージ600円頂戴しております。　ソーダ等で割る場合は100円頂戴しております。​
​価格は消費税、サービス料込です。​


